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Projeto mobilizador de valorizacao
Integral dos recursos marinhos

28 janeiro 2021
Webinar — Avaliagao da frescura e otimizagao de
metodologias de conservacéo de pescado
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ValorMar

~4 Valorizacio inteeral dos
recursos marinhos

Conteudos

|. Um consoércio completo e
mobilizado
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ValorMar envolve toda a cadeira de valor
da captura/producao ao consumidor

)) |&DT aplicada ao Cadeias de valor mais
mercado fortes e competitivas,

» Foco em gerando valor para os
desenvolvimentos intervenientes
escalaveis e internacionais 0 A ValorMar

)) Representacao inteira de
um setor chave, incluindo
PMEs

;,I?" Valorizacao integral dos
4 recursos marinhos
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Uma rede de parceiros representativa e
capaz de assegurar a implementacao

Entidades n&o Foco: Empresas o
empresariais do sistema  tomadoras da tecnologia e Um consorcio completo
' end-users
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Conteudos

l. Um consorcio completo e
mobilizado

Il. Relevancia da tematica e
do projeto

ll. Detalhes do projeto e
seus impactos — PPS1
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O ValorMar envolve toda a cadeira de
valor da captura/producéo ao
consumidor

DOMINIO PRIORITARIO ~ ATIVOS A VALORIZAR APLICACOES

Produgéo priméria; Aquacultura, industria

Economia do Mar s : o
industria alimentar, biomédica,
transformadora; farmacéutica e
industria aquicola; cosmética

tecnologias de apoio...




0 VanrMar

Uma visao de futuro alicergcada na
importancia da economia do mar

Orientacac Geracao de
ostratégica valor




ValorMar

Valorlzagdo integral dos
recursos marinhos

Conteudos

lll. Detalhes do projeto e
seus impactos — PPS1 —
PPS4
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projeto assente na valorizagao de 12 ValorMar

recursos e inovagao de produtos e

Processos

Cooperacao Valorizacao Inovagao e
e sinergias e eficiéncia capacitagao




Quatro grandes eixos de atuagao
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Desenvolvimento Biorefinarias
prOdUtOS de e Otimizagéo de marinhas

t Tara novos produtos,
echologias € tecnologias e

PrOCES503 rocessos para
para a industria P P

e mercado a aquacultura

0 ValorMar

— 4 Valorizacio integral dos
recursas marinhos

Integracao da
cadeia de valor
do pescado
(I&D de plataforma

tecnol6gica de
rastreabilidade)

#5 Gestao do Projeto, Disseminagao e Valorizagao de Resultados




" - NOvOs PRODUTOS DE AR,
TECNOLOGIAS E PROCESSOS PARA A
INDUSTRIA E MERCADO
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> recursos marinhos

=) PPS1 - NOVOS PRODUTOS DE MAR.
TECNOLOGIAS E PROCESSOS PARA A
INDUSTRIA E MERCADO

0 Entidades ndo empresariais do sistema &l ° Empresas
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| ) PPS1: OBJETIVOS

Recursos marinhos selecionados

Investigagao e desenvolvimento de Novos Produtos a partir
de recursos marinhos, com valor acrescentado: Salde,
Seguranca, Qualidade e Sustentabilidade

Pescado | Macroalgas | Microalgas | Salicornia
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Embalagens inovadoras



RECURSOS

Recursos marinhos selecionados

Hoje"?

INOVAGAO ﬂ

l 4

Avaliacao da frescura
do peixe selvagem vs
aquacultura

Novas estratégias para
prolongar o tempo de
vida util de preparados

de pescado

Novas embalagens para
produtos do mar
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Muito obrigada pela vossa atengao!

70;_.__ VanrMar
_ ) s www.valormar.pt
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ValorMar

Projeto mobilizador de valorizacao
Integral dos recursos marinhos

22 julho 2020
Webinar — Algas e inovagao alimentar
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